


CONTR E - FI LE T – CO U PE N E W-YOR K
Juteux et tendre, saveur légère de noisette

BAVE T TE MAR I N É E

R I B -S TE AK VI E I LLI  – 5 5 À 6 5 J O U R S
Pièce savoureuse, caractère fort  

R I B -S TE AK G I GANTE SQ U E  
VI E I LLI  6 5 J O U R S

TOMAHAW K
Un steak digne d’un vrai homme, mais  
nous comprenons si vous voulez le partager ! 

CÔTE DE B Œ U F CU ITE AU J US 
TR AN C H É E À L A MAI N

CÔTE DE B Œ U F CU ITE AU J US 
E NTI È R E AVE C OS
Rôtie entière avec os, épices maison,  
servie avec sauce au jus et mayo raifort

FI LE T M I G N ON
Tendreté ultime ! 

M I N I - M I G N ONS E N B R O C H E

WAGY U FE R M E KOB E C
Persillage exceptionnel et tendreté inégalée !

8 OZ (224 G) • 18
10 OZ (280 G) • 24
14 OZ (392 G) • 38

8 OZ (224 G) • 22
12 OZ (336 G) • 34
16 OZ (448 G) • 46

20 OZ (560 G) • 58 

SUR DEMANDE •  
VENDUE AU KILO 

SUR DEMANDE •  
PRIX DU MARCHÉ 

7 OZ (196 G) • 23
10 OZ (280 G) • 32 

 3 UNITÉS • 11 

 RACK COMPLET • 24  

 • 12

14 OZ (392 G) • 34
20 OZ (560 G) • 50

54 OZ • PRIX  
DU MARCHÉ

36 OZ • 89

6 OZ (168 G) • 12

SU PR Ê M E DE P O U LE T CON FIT
Cuisson lente au gras de canard

CÔTE S LE VÉ E S JAC K DAN I E L’S

POULET & CÔTES LEVÉES

NOS PIÈCES SAVOUREUSES



PL AN C H E  
DU FR OMAG E R  •  26

C AR PACC I O C L ASS IQ U E 
DE FI LE T M I G N ON  
DE B Œ U F  •  26 

C AR PACC I O DE LUX E  
DE FI LE T M I G N ON  
DE B Œ U F FU M É  •  3 1

FOR FAIT 2 PE R S .  •  8 5 
•  Filet mignon 10 oz (2) 
•  Cornichons marinés (2)  
•  Pommes de terre russet  
 & crème sure (2)  
•  Sauce au choix 250 ml 

FOR FAIT 4 PE R S .  •  13 5 
•  Filet mignon 7 oz (2) 
•  Contre-filet 10 oz (2)  
•  Cornichons marinés (4)  
•  Pommes de terre russet 
 & crème sure (4)  
•  Sauce au choix 500 ml 

M ONS TE R R I B -S TE AK  
(6 5 J O U R S)  •  1 1 5 
•  Rib-Steak 36 oz  
•  Cornichons marinés (2)  
•  Pommes de terre russet  
 & crème sure (2)  
•  Sauce au choix 500 ml

CO R N I C H O N M A R I N É 
À L' U N I TÉ  •  2

M AYO N N A I S E S 
A S S O R T I E S •  3
Mayo Central épicée  |  
Raifort  |  Pesto  |  Ail noir

N OS SAU C E S •  6
Sauce aux poivres & 
Courvoisier  |  Crémeuse 
aux champignons  |   
Béarnaise  |  Jack Daniel’s

V I N A I G R E T T E  
LE G R I LL  •  7

B E U R R E À L'A I L  •  7

O LI V E S M A R I N É E S  •  7

F R I TE S  •  7 
Allumettes  |  Belges 
maison 

P O M M E S D E TE R R E 
R U S S E T &  
C R È M E S U R E  •  7

PU R É E D E P O M M E S  
D E TE R R E Y U KO N G O LD 
À L’A I L  •  7

SAU C E AU B LE U 
L’ E R M ITE  •  8 

SAU C E AU FO I E G R A S 
FO N DA NT  •  9

P OT D E P I C K LE S  
LE G R I LL  •  1 5

ENTRÉES LES À-CÔTÉS

FORFAITS



350, RUE DES FORGES (CENTRE-VILLE) TROIS-RIVIÈRES   

BŒUF CERTIFIÉ ANGUS DE PREMIÈRE 
QUALITÉ À DÉGUSTER À LA MAISON 

VIEILLI EN CELLIER DE 45 À 65 JOURS    

819 376-4745  |  RESTOLEGRILL.COM  |     

L'EXPÉRIENCE LE GRILL À L A MAISON
COMMANDEZ EN LIGNE POUR EMPORTER OU POUR LIVRAISON : 

RESTOLEGRILL.COM/BOUCHERIE
SAVOUREZ NOS PIÈCES DE VIANDE D’EXCEPTION, CHEZ VOUS !

https://restolegrill.com/
https://www.facebook.com/restolegrill/
https://www.instagram.com/legrill3r
https://restolegrill.com/takeout/

